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МЭРИlI МУНИЦИПАЛЬНОГО ОБРАЗОВАНИJI ГОРОДА ЧЕРКЕССКА ."

МРАЧАЕВ О -ЧЕРКЕССКМ РЕСПУБЛИКА

ПОСТАНОВЛЕНИЕ

30.10.2023 ]Ф ЗЗ0

Черкесск

Qý, угверждении Положения об организации питания воспитанников в
муницип€lльных дошкольньж образователъньгх г{реждениrIх город Черкесска

Во исполнения статьи 37 Федерального закона от 29.|2.20t2]ф 273- ФЗ
<Об образовании в Российской Федерацrти), в соответствии с Федеральным
ЗаКОнОМ от 06.10.2003 Jф 131-ФЗ <Об общих принципах организации местного
самоуправлениrI в Российской Федерации> 

]

ПОСТАНОВЛЯЮ:

1. Утвердить Положение об организации питаниrI воспитанников в
муницип€}пьных дошколъных образователъных }чреждениrIх города
Черкесска согласно приложению.
: : 2. УпраВлению образования мэрии муниципЕuIьного образования'города
Черкесска (Калмыкова С.А.) довести данное постановление до всех
УЧастников в сфере обеспечения питанием в муниципаJIьных дошколъньгх
образовательных rIреждениrIх города Черкесска.

3, Настоящее постановление подлежит опубликованию (размещению) в
сетевом из дани.и <ОфициальньiЙ портЕLла мэрии мунициIIЕшьно го обр азов ания
города Черкесска>> и рulзмещению на официальном стенде в здании мэрии
муницип€tльного образования города Черкесска.

4. Постановление мэрии муницип€Llтьного образованиrI от 14.11.2014 JФ
1853 (Об утверждении ПоложениrI об организации питаниrI обl"rающихая и
ДетеЙ Дошкольных групп в образовательных оргаЕизациrIх дошкольного,
образованщя Управления образования мэрии мунйцйпЁзiьного образования]
города Черкесскa>) признать утратившим силу.

5. Контроль за выполнением настоящего постановления возложить на
ЗаМестителя РуководитеJuI мэрии (Мэра) муниципаJIъного образованиJI города
Черкесска, курирующего вопросы образования.
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Приложение к постановлению
мэрии муниципального образования
города Черкесска
от 30.10.2023 j\b 330

образовательных гrреждениях города Черкесска.

1. Общее положение

1.1. Настоящее Положение об организации пит€Iния воспитанников
муницип€Llrьных до пrкольньrх о бразовательных у{р еждений города Черкесска
(далее - Положение) разработано в соответствии с:

Федеральным законом от 30.0З.1999 Jф 52-ФЗ (О санитарно-
эпидемиологическом благопоJIучии населениrI);

СанПиН 2.З 12.4.3 590-20 <<Санитарно-эпидемиологические требования
к организации общественного питаниrI населениrD);

Нормами СанПиНа 2.4.З648-20 <Санитарно-эпидемиологические
требования к организациям восIIитания и обl^rения, отдъIха и оздоровлениrI

детей и молодежи>);
Федера_гlьньlм законом 12.01.2000 J\9 29-ФЗ кО качестве и

безопасности пищевых продуктов);
Федеральным законом от 29.|2.2012 J\b 273-ФЗ (Об образовании в

Российской Федерации);
Методическими рекомендациями по организации питания и

воспитанников муниципаlrьных дошкольных обрzвовательных учреждений
города Черкесска, утвержденными приказом Министерства здравоохранениrI
и соци€lльного р€Iзвития Российской Федерации от 11.0З.0212 }{Ь 2tЗн и
Министерства образования Российской Федерации от 11.0З.2012 Jф 178 (Об
утверждении методических рекомендаций по организации питания
обуlающ ихс я и воспитанников в образо вательны>( у^rрежде н ий> ;

Уставом дошкольного образователъного учреждения.
1.2. Настоящее Положение об организации питания в дошкольных

образовательных учреждениJIх разработано с целью создания оптим€Lllьных

условий для организации полноценного, здорового питания воспитанников в

детском саду, укрепления здоровья детей, недогtущениrl вбзникriоЪения

|рупповых инфекционных и неинфекционных заболеваний, отравлений в



1.3. Настоящее Положение определяет основные цели и задачи

организации цитания воспитанников в Мщоу, устанавливает требования к

организации питаниrI детей, порядок поставки продуктов, условия и сроки их

хранения, возрастные нормы гIитаниrI, регламентирует порядок организации и
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)п{ета питаниrI в мдоУ, опредеJUIет ответственность и контроль, а также

финансирование расходов на IIитание в Мдоу, определяет )л{етно-отчетную

документацию по питанию.
1.4. Порядок поставки продуктов определяется муницип€LJIьным

контрактом иJIи договором.
1.5. Закупка и поставка продуктов питания осуществляется в порядке,

устаIIовленном Федеральным законом N9 44-Фз от 05,04,201з г (о
контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечени,I

государственных и муниципаJIьных нужд)) на договорной основе, как за счет

средств бюджета, так и за счет средств платы родитепей (законных

tIредставителей) за присмотр и уход за детьми в МffОУ,
1.6. Организация питания воспитанников (получение, хранениеи учеТ

продуктов питания, производство кулинарной продукции на пищеблоке,

создание условий для приема пищи детьми в группах) осуществляется

штатЕыми работниками дошкольньгх образовательных учреждений города

Черкесска.
|.7. ответственность за соблюдение санитарно-эпИдемиолоГическиХ

норм и правил по организации питания воспитанников возлагается на

руководителя муниципального доrтrкольного образовательного учреждения.

i.8. Настоящее Положение явJUIется локаJIьным нормативным актом,

принимается постановлением мэрии муницип€lJIьного образования города

Черкесска.

2. основные цели и задачи организации питания в мдоу

2.I. основной целью организации питания в мщоУ является создание

оптимаJIьных условий для укрешления здоровья и обеспечения безопасного и

сбалансИрованногО питания восtIитанников, осуществления KoHTpoJUI

11aоб*од"rыХ услоВ ий дляорганизации питания) атакже соблюдения условиЙ

поставки и хранения продуктов в МЩОУ.
2.2. основными задачами при организации питания воспитанников

МДОУ явлrIется:

обеспечение воспитанников питанием, соответствующиy возр.астным

физиологическим потребностям в рацион€Lльном и сбалансированном

питании;
гарантирование качества и безопасности питаниjI, пищевых

продуктов, используемьж в приготовлении блюд, включая всех санитарных
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требований к состоянию пищеблока, поставляемых продуктов гIитаниrI, их
транспортировке, условия и сроки лtх хранениrI, приготовлению и раздаче
блюд;

учеТ индивиДу€шьныХ особеннОстеЙ воспитанников (для детей с
хроническипdи заболеваниrIми В соответствии с принциПами лечебного и
профилактического питания детей с соответствующей патологией на основе
соответств).ющих норм питания);

проIIагаНда принЦипоВ здорового и полноценного питаниrI;

разработка и соблюдение нормативно-правовых актов в части
организациии обеспечениrI качественного литания в МЩОУ.

3. Организационные принципы и требованияк организации питаниrI

3.1. мдоу обеспечивают'гарантированIIое сбалансированное 4-х
putЗoBoe гIитание (включая второй завтрак) восtIитанников в соответствии с их
возрастом с 10,5-ти часовым пребыванием в МДОУ по нормам, утвержденньIм
санитарными нормами и правилам.

З.2. ТребованиrI к деятелъности по формированию рациона и
организации питания детей в Мщоу, производству, реализации, организации
потребления шродукции обшественного питания дJUI детей, посещающих
мдоу, определяется санитарно-эttидемиологическими правилами и
нормативами, )aстановленными санитарными, гигиеническими и иными
нормами, и требованиями, не соблюдение, которых создает угрозу жизни и
здоровья детей.

З.3. Организация питаниrI восгIитанников предусматривает
необходимость соблюдение следующих принципов:

составление полноценного рациона пит ания;
исполъзование разнообразного ассортимента продуктов,

гарантирующих достаточное содержание необходимых минер€}JIьньrх
веществ, и витаминов;

строгое соблюдение режима, питания, отвечающего физиологическим
особенностям детей различных возрастных груrтп, правильное сочетание его с
режимом дня каждого воспитанника и режимом работы МДОУ;

соблюдение правил этики питания, воспитание необходимых
гигиенических навыков в зависимости от возраста и ypoBHrI развития детей;

строгое соблюдение требований при приготовлении пищи обеспечение
правильной кулинарной обработки rтищевых продуктов;

предупреждение (профилактика) среди восцитан""оЬ, ЙДоУ
инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с фактьром

:
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питаниrI;



ан€Lлиз и оценки уровня профессионаJIизма лиц, уrаствующих в
обеспечении качественного питаниrI, по результатам их практической
деятельности;

повседневный контроль за работой пищеблока, доведение пищи до
ВосПитанников, правильной организацией IIитания восгIитанников ;

разработка и соблюдение нормативно-правовых актов в части
орГанизации и обеспечения качественного питания в дошкольньж
образовательных учреждениях.

З.4. Лица, поступающие на работу на пищеблок МДОУ, должны
соответствовать требованиям, касающимся прохождения ими
профессиональноЙ гигиенической подготовки и аттестации, rrредварительных
и Периодических медицинских осмотров, вакцинации, установленным
законодателъством Российской Федерации.

З.5. {ля исключениrI риска микробиологиlIеского и паразитарного
заqрязнеЕиrl пищевой прgдукции работники пищеблока обязаны:

ocTaBJuITb в индивидуЕtльных шкафах или специально отведеннъtх
местах одежду второго и третьего слоя, обувь, головной убор, а также иные
личные вещи и хранить отдельно от рабочей одежды и обуви;

снимать в сIIециЕLльно отведенном месте рабочую одежду, фартук,
ГОЛОВноЙ убор при посещении ту€Lлета либо надевать сверху хаJIаты;
ТЩательно мыть руки с мылом или иным моющим средством дJUI рук после
посещения TyzL[eTa;

сообщать обо всех случuшх заболеваний кишечными инфекциями у
членов семьи, проживающих совместно, медицинскому работнику;

исrтолъзовать однорrIзовые перчатки при порционировании блюд,
Приготовлении холодных закусок, саJIатов, подлежащие замене на новые при
нарушении их целостности и после санитарно-гигиенических перерывов в

работе.
З.6. Оборулование и содержание пищеблока должны соответствовать

СаНиТарным правилам и нормам организации общественного питаниrI, а также
типовой инструкции по охране труда при работе в пищеблоке. Посуда,
инвентарь, тара должны иметь соответствующие санитарно-
ЭПИДеМиологические закJIючения. flля приготовления пищи исtlользуется
ЭЛеКТРООборудование. Помещение пищеблока должно быть оборудовано
вытяжной вентиляцией.

З.7. Пищеблок для приготовления пищи должен быть оснащен
Техническими средствами для ре€Lлизации технологического процесса
(технологическое оборудование), холодильным, моечным обоilудовhtiием,
инВентарем, посудой (одноразового использования) при необходимости),
ТаРОЙ, изготовленными из матери€Lлов, соответствующих требованиям)
предъявJuIемым к матери€Lлам, контактирующим с пищевой продукцией,

г-
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устоЙчивыми к деЙствию моющих и дезинфицирующих средств и
обеспечивающими условия хранениrI, изготовления пищевой продукции.

3.8. Разделочный инвентарь для готовой и сырой продукции должен
обрабатываться и храниться р€lздельно в производственных цехах.

3.9, Складские помещения для хранения шродукции должны быть
Оборудованы приборами для измерениrI относительной влажности и
температуры, воздухоl холодильное оборудование контрольными

ТеРмоМетрами. Ответственное лицо обязано ежедневно снимать показаниrI
ПРиборов учета и вносить их в соответствующие журналы. Журналы можно
вести в бумажном иlrи электронном носителе.

З. 10. В помещениях пищеблока не должно быть насекомых и грызунов.
3.11. В производственных помещениях не дошускается хранение

лиIIных вещей и комнатньгх растений.

4. Порядок поставки продуктов питания в М,ЩОУ

4.1. Порядок поставки rrродуктов определяется договором
(контрактом) между поставщиком и МДОУ.

4.2. Поставщик пocTaBJuIeT продукты питания отдельными партиями
ПО ЗаяВкам дошкольньtх образовательньtх учреждений, с момента подписания
контракта (договора).

4.З. Поставка товара осуществлrIется путем его доставки на скJIад
продуктов МЩОУ.

4.4. Товар rтередается в соответствии с заявкой МДОУ, содержащей
дату поставки, наименование и количество товара, подлежащего доставке.

4.5. Транспортировку пищевых продуктов проводят в условиях,
Обеспечивающих их сохранность и предохраняющих от загрязнения. Щоставка
ГIиЩевых продуктов осуществJUIется специ€Lлизированным транспортом,
имеющим санитарный паспорт.

4.6. Товар должен быть упакован надлежащим образом,
обеспечивающим его сохранность при перевозке и хранении.

4.7. На упаковку (тару) товара должна быть нанесена маркировка в
соответствии с требованием законодательства Российской Федерации.

4.8. Продукция цоставляется в одноразовой упаковке (таре)
производитеJUI.

4.9. Вместе с товаром поставщик rтередает документы на него,

указанные в сIIецификации или предмете контракта (договора).
4.10. В слr{ае если поставщик не исполняет заказ (оiказывЬсiт в

Поставке того или иного продукта или производит замену продуктов по свOему

УСМоТрению), направляется претензия в письменной форме, либо через
электронIцrю систему <<Меркурий>.



4.11. ЕСли Поставщик поставил продукт ненадлежащего качества,
КОТОРЫЙ не может использоваться в питании детей, товар не принимается у
экспедитора и возвращается той же машиной, при этом оформляются
ВОЗВРаТная накJIадная, претензионный акт через электронную систему
<Меркурий>.

4.|2. Если несоответствие продукта требованиrIм качества не могло
бЫтъ обнаружено при приемке товара, ответственные лица оперативно
СВЯЗЫВаЮТСЯ С ПоставщикоIvI, чтобы обеспечить поставку продукта
НаДЛежаЩего качества, либо другого продукта, которым можно его заменить.
ПРИ оТкz}зе поставщика своеврsменно исг{олнить требование ему
ПРеДЪяВляется претензиrI в письменной форме либо через электронную
СИСТеМУ <<МеркУриЙ>. Питание детей в этот день организовывается с
ИСПОЛЬЗОВаниеМ блюд и кулинарных изделиЙ, приготовленных из резервного
запаса продуктов.

4.1З.Входной контроль поступающих продуктов осуществляется
ответственным лицом. Результаты контроля регистриру,ются в ж)фнаJIе
бракеража скоропортящихся продуктов, поступающих на пищеблок МД.ОУ,
который хранится в течении года.

5. Условия и сроки хранения продуктов питания

5.1. ,,Щоставка и хранение продуктов питаниядолжны находиться rтод
СТРОГиМ кОнтролем руководителя МДОУ и медицинским работником, так как
от этого зависит качество приготовляемой пищи.

5.2. Пищевые rrродукты, поступающие в МЩОУ имеют документы,
подтверждающие их гtроисхождение, качество и безопасность.

5.3. Не допуакаются , к приему tIищевые lтродукты с
НеДОбРокачественности, а также продукты без сопроводительных документов,
ПОДТВерждающю( их качество и безопасность, не,имеющие маркировки, в
cJЦ4lae если н€uIичие такой маркировки предусмотрено законодательством
РОССИйской Федерации. Прием пищевых продуктов и продовольственного
СЫРЬЯ В дошкольньtх образовательных г{реждениях должно осуществляться
при н€tпичии товаросопроводительных документов, подтверждающих их
КаЧеСТВО и безопасность (ведомость на доставку продуктов питания, счет -
фаКтУра, удостоверение качества, при необходимости - , ветеринарное
свидетельство).

5.4. Щокументацияl удостоверяющая качество и безопасность
ПроДУкции, маркировочные ярлыки (и.ли их копии) должны сохранятiся до
окончания ре€Lлизации продукции.
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5.5. Сроки хранения и реализации особо скоропортящихся продуцl9g
должны соблюдаться в соответствии с санитарно-эпидемиологическиN{и
правилами и нормами СанПиНа.

5.б. Пищевые продукты хранят В соответствии с условиями их
хранения и сроками годности, установленными предприятием-изготовителем
в соотвеТствиИ с нормаМи-техниЧескоЙ документацией.

5.7. Складские помещения для хранения сухих сыпучих продуктов
оборудуются приборами для измерениlI температуры и влажности воздуха.

5.8. Хранение продуктов в холодильных и морозильных камерах
осуществляется на стеллажах и подтоварниках в таре производителя, в таре
поставщика или в промаркированных емкостях,

5.9. Складские помещения и холодильные камеры необходимо
содержать в чистоте, хорошо проветривать.

6. НормЫ питания и физиологических потребностей воспитанников в
пищевых веществах

6.1. Воспитанники мдоу получают питание согласно
установленному и утвержденному руководителем режиму питания.

6.2. Питание В мдоу осуществляется В соответствии с
двухнедельным меню разработанным на основе физиологических
потребностей в пищевьж веществах и норм пиrания д.rъи дошкольного
возраста.

6.З. На основе основного
медицинским работником составляется
и утверждается руководителем МДОУ.

6.4. Меню-требование , является основныМ документом для
приготовлениrI пищи на пищеблоке в М!ОУ

6.5. ВнОситЬ изменения в утвержденное меню требование без
согласования с руководителем мдоу запрещается.

6.6. При необходимости внесения измеЕений в меню - требования
(несвоевременный завоз продуктов, недоброкачественность продукта)
ответстВенныМ за организациЮ питаниrI составляется объяснит;"; с
указанием причины. в.меню - требование вносятся изменениrI и заверяются
руководителем мдоу. ИсправлениrI в меню-требования не допускается.

6.7. ОСНОВНОе Меню должно разрабатываться на период не менее двух
недель для каждой возрастной группы воспитанников. 

, ,:,: 
r6.8. Масса порций для воспитанников должны строго соответствовать

Возрасту ребенка согласно СанПиН 2.З/2.4.З59О-2О.
6.9. ПР" СОсТавлении меню для детей в возрасте от 1 года до 7 лет

)литывается:

двухнедельного меню ежедневно
меню-требование на следующий денъ



среднесуточный набор продуктов для каждоЙ возрастноЙ группы;
объем блюд для каждой возрастной группы;
нормы физиологических потребностей;
нормыпотерь при холодной итепловойобработкепродуктов;
выход новых блюд;
нормы взаимозаменяемости продуктов при приготовлении блюд;
требования Роспотребнадзора в отношении запрещеннъгх

продуктов и блюд, исполъзование которых может стать причиной
возникновения желудочно-кишечного заболеваниjI или отравлениrI.

6.10. flогryскается замена одного вида пищевой продукции, блюд и
кулинарньIх изделий на иные виды пищевой продукции, блюд и кулинарных
изделий в соответствии с таблицей замены пищевой продукции с r{етом ее
пищевой ценности.

6.11. МенЮ допускаетсЯ kорректироватъ с )лIетом кJIимато-
географических, национ€Lльных, конфессион€UIьных и территори€lJIьных
особенностей питания населения, при условии соблюдения требований к
содержанию и соотношению в рационе питания воспитанников основных
пищевьIх веществ.

6.12.Питание воспитанников должно соответствовать принципам
шадящего питаниrI, предусматривающим использование определеннъж
способов приготовления блюд' таких как варка' приготовление на Пару,
тушение, запекание. Исключает жарку блюд, а также продукты с
раздражающими свойствами. При кулинарной обработке пищевых продуктов
необходимо соблюдать установленные санитарно-эпидемиологические
требоваНия к тёхНологичеСким проЦессаМ приготовлениrI бrпод.

б.13. В целях профилактики йододефицитЕых состояний увоспитаНникоВ должна использоваться соль, поваренная пищев€uI
йодированная при приготовлении блюд и кулинарных изделий.

6.14. Щля обеспечения преемственности питания родителей (законньгх
представителей) информируют об ассортименте питания восtIитанника.
Вывешивается на раздаче и в приемньш группах (холле, гр)iпrтовой ячейке)
следующая информациrI :

ежедневное меню основного (организованного) питания на сутки для
всех возрастных групп детей с указанием наимеIIования приема 11ищи,
наименованиrI блюда, массы порции, калорийности порции;

рекомендации по организации здорового питания воспитанников.
б.15. ПРИ НаЛИЧИИ детей в дошколъных образователъных учрождедиях,

имеющих рекомендации по специzLльному питанию, в меню обязательно
включаются блюда диетического питания.

6.16. Щля детей, нуждающихся в лечебном и диетическом питании,
должно быть организовано лечебное и диетическое питание в соответствии с



tIредставленными родителями (законными представителями ребенка)
назначениями лечащего врача.

6.Т7. Индивиду€lJIьное меню дол>кно быть разработано специ€tгIистом-

диетологом с )^{етом заболевания ребенка (по назначениям лечащего врача).

6.18. Щети, нуждающиеся в лечебном или диетическом tIитании, вправе

питаться по индивиду€lльному меню или пищей, принесенной из дома, при
этом в детском саду необходимо создать особые условиrI в специаJIьно

отведенном помещении или месте.
6.19.Выдача воспитанникам рационов питания должна

осуществляться в соответствии с утвержденными индивиду€tIIьными меню,
под контролем ответственньж лиц, н€tзначенных в МЩОУ.

6.20. Контроль качества питаниr{ (разнообразия), закJIадки lтродуктов
питания, кулинарной обработки, выхода блюд, вкусовых качеств пищи,
санитарного состояния пищеблокd, гIравильности хранениrI и соблюдения
сроков реzLлизации шродуктов осуществJUIет руководитель, заведующий
производством, медицинский работник, кJIадовщик.

7. Организация питания в МДОУ

7.1. Медицинскийработник или назначенное ответственное лицо
в МДОУ, должно проводитъ ежедневный осмотр работников, занятых
изготовлением продукции питания и работников, неПосредственно

контактирующих с пищевой продукцией, в том числе с продовольственньIм
сырьем, на нrLпичие гнойничковых заболеваний кожи рук и открытых
поверхностей тела, признаков инфекционных заболеваний. Результаты
осмотра должны заноситъся в гигиенический журнал. Список работников,
отмеченных в журн,Lле на день осмотра, должен соответствовать чисJý/

работников на этот день в смене.
Лица с кишечными инфекциями, гнойничковыми заболеваниrIми кожи

рук и открытых поверхностей тела, инфекционными заболеваниями должны
временно отстраняться от работы с шищевыми продуктами и моryт по

решению руководитеJuI быть переведены на другие виды работ.
7.2. Изготовление продукции должно производиться в соответствии

с меню, по технологической карте, технико-технологической карте

утвержденным руководителем МДОУ. В технологических документах должна
быть прописанатемпература горячих, жидких и иных горячих блюд, холодных
супов и напитков. Наименование блюд и кулинарных изделий, указыва€мых в

меню, должны соответствовать их наименованиям, указанным в

технологических дочrментах.
7.3. Контроль организации питания

соблюдения меню осуществляет руководитель.

воспитанников МДОУ,
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7,4. Меню разрабатывается на период не мене двух недель для каждой
возрастной группы воспитанников и должён содерх(ать всю информацию,
ПРеДУсмотренную в рекомендуемой форме меню установленным СанПиНом
2.З/2.4.З590-20):

ITрием пищи;
наименование блюда;
вес блюда;
ПИЩевую (белки, жиры, углеводы) и энергетическую ценность блюда;
ссылку на рецептуру блюд.
7.5. При отсутствии, каких-либо продуктов, допускается замена

ОДНОГО ВИДа ПИщевоЙ продукции, блюд и кулинарных изделиЙ на иные виды
ПИЩеВОЙ ПроДукции, блюд и кулинарнъгх изделий в соответствии с таблицей
ЗаП{еНЫ ПИщевоЙ продукции с учетом ее пищевоЙ ценности, согласно

7.6. Питание воспитанников должно соответствовать принципам
щадящего питания, предусматривающим использование определенньtх
СПОСОбов rтриготовления блюд, таких как варка, приготовление на пару,
тушение, запекание. Исключает жарку блюд, а также продукты с
РаЗДРаЖаЮЩиМи своЙствами. При кулинарноЙ обработке пищевьIх продуктов
НеОбХОДИмо соблюдать установленные санитарно-эпидемиологические

-требованиrI к технологическим rrроцессам приготовления б.гпод.

7 .7 . При формировании рациOна здорового питаниJI и меню
ПРИ организации питания воспитанников МДОУ должны соблюдаться
следующие требования:

МенЮ должно предусматривать распределение блюд: кулинарньгх
М)ЛНых, кондитерских, хлебобулочных изделий по отдельным приемам пищи
(завтрак, второй завтрак, обед; полдник) с )летом следующего:

завтрак - 20О/о;

второй завтрак - 5уо, продукты включающий фруктовый сок или
свежие фрукты;

обед - 35%;

полдник - lsYo:
ПРи отсутствии второго завтрака калорийность основного завтрака

должна быть увеличенана 5о/о соответственно;
Догý/скается в течение днrI отступление от норм калорийности fIо

отдельным приемам пищи в пределах +l- 5Yо при условии, чТО средниЙ О/о

ПИЩевоЙ ценности за 10 днеЙ булет соответствовать нормам, приведенн:r, 
"СанПиНе 2.З12.4.3590-20, по каждому приему пищи.

7.8. В целях KoHTpoJuI за качеством и безопасностью приготовленной
ПИЩевоЙ продукции на пищеблоке отбирается суточная проба от каждой
lтартии приготовленной пищевой продукции.
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работник пищеблока в специаJIьно выделенные,
промаркированные еI\dкости (плотно закрывающиеся)
блюдо и кулиЕарное изделие.

обеззараженные и

Суточная проба отбирается в объеме:
порционные блюда, биточки, котлеты,

бутерброды - пошцлно, в объеме одной порrIии;

7.10. Сугочные пробы должны храниться не менее 48 часов в
специа*цьно отведенном в холодильнике месте при температуре от * 2С до
- бС,

7.1l. Выдача готовой пищи с пищеблока рzLзрешается только после
проведения контроля бракерах<ной комиссией и бракеража готовой продукции
в составе не менее 3-х человек. Результаты контроля регистрируются в
журнаJIе бракеража готовой пищевой продукции.

7.|2. Масса порционных блюд должна соответствовать выходу блюда,
yкzlЗaнHoМy в меню.

7.13. При нарушении технологии приготовления пищи, а также в
сл}чае неготовности, блюдо допускают к выдаче только после устранениrI
вьuIвленных кулинарных недостатков. Выдача пищи на группы детского сада
осуществJuIется строго по графику.

7.I4. Мя предотвращения возникновения и распространениrI
инфекционных и массовых неинфекционньж заболеваний (отравлений) не
допускается:

использование запрещенньж продуктов;
изготовление на пищеблоке МДОУ творога и других кисломолочных

продуктов, а также блинчиков с мясом или с творогом, макароны с рубленным
яЙцом, зельцев, холодных напитков и морсов из плодово-ягодного сьtрья (без
термическоЙ обработки), форшмаков из сельди, студнеЙ, rташтетов, заJIивных
блюд (мясных и рыбных);

окрошек и холодных супов;
исIIользоваЕIие остатков пищи от предыдущего приема пищи,

приготовление накануне;
пищевьгх продуктов с истекшими сроками годности и явными

признаками недоброкачественности (порчи);
овощей и фруктов с н€Lличием плесени и rтризнаками гнили. j: ,

7.|5.Работа по организации питания воспитанников в группах
осуществJшется под руководством под руководством восгtитатеiя и
закJIючается:

7.9. Отбор суточной пробы осуществляет назначенный ответственный

сырники, оладьи,
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в создании безопасных условий при подготовке и во время приема

пищи;
в формировании культурно-гигиенических навыков во время приема

пищи воспитанниками.
7.t6.BceM воспитанникам предоставляется Ееобходимое количество

обязательных приемов пищи в зависимости от продолжительности

нахождениrI воспитанника в МДОУ. Кратность приемов пищи ОПреДеJuIеТся

по нормам, установленным СанПиНо м 2.З l 2.4.3 590-20.
7.|7. Время приема пищи воспитанникulми определяется по нормам,

установленным СанПиНо м 2.З 12.4.3 5 90-20.
7.18. Получение пищи на группу осуществJuIет младшиЙ воспитатель

строго по графику, утвержденному руководителем МДОУ. Готовая продукция

взвешI.Iвается на шищеблоке в маркированную посуду и разносится по

гр\,ппа\1.

7 .|9. Привлекать воспитанников МДОУ к получению пищи с

пищеблока категорически запрещается.
7.20. Перед раздачей пищи воспитанникам помощНИк Воспитателя

обязан:
промыть столы горячей водой;
тщательно вымыть руки;
надеть специ€tльную одежду для получения и раздачи пищи;

проветрить помещение;
сервировать столы в соответствии с приемом пищи.
7.2|. К сервировке столов могутся привлекаться воспитанники с З-х

лет.
7.22. Во время раздачи пищи категорически запрещаеТся нахождение

воспитанников в обеденной зоне (кроме дежурных).
] .2З. При сервировке стола обязательно наличие отдельноЙ гtосуды для

саJIата первого и второго блюда, салфеток, тарелки для хлеба, стоЛоВыХ

приборов в соответствии с возрастом.
7.24. Подача блюд и прием пищи в обед осуществляется в следующеМ

порядке:
во время сервировки столов на столы накрывают скатерти или

полотнrIные салфетки, ставятся салфетницы с бумажными салфеткамИ,

раскладываются столовые приборы в соответствии с возрастоМ и ставяТсЯ

хлебные тарелки с хлебом;

рЕвливают третье б;шодо в чашки с блюдцами с чайными
в сапатницы, согласно меню, раскJiадывают саIIат;

подается гIервое блюдо;
по мере употреблениrI восtIитанниками МДОУ блюда, младший

ложками;

воспитатель убирает со столов с€Lлатники;
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самостоятельности во время дежурства

трудовых навыков и воспитаниrI
по столовой воспитателю необходимо

по окончании приема первого блюда младший воспитатель убирает со
столов тарелки из-под первого;

подается второе блюдо;
прием пищи заканчивается приемом третьего блюда.
7 .25. С целью формированиrI

сочетать рабоry деж)фных и каждого ребенка (например: салфетницы
собирают деяrурные, а чашечки за собой убирают дети).

7 .26. R группах раннего возраста
навык самостоятельного

младший воспитателЬ.
компетенцию руководителей

входит:

утверждение ежедневного меню;
контроJIь состояниrI производственной базы пищеблока, замена

УСТаРеВШеГо оборудования, его ремонт и обеспечение запасными частями;
капит.Llrьный и текущий ремонт пищеблока;
КОНТРОЛь соблюдения требованиЙ санитарно-эпидемиологических

правип и норм;
Обеспечение пищеблока МДОУ достаточным количеством столовой и

КУХОННОЙ Посуды, спецодежды, санитарно-гигиеническими средствами,
разделочным оборудованием и уборочным инвентарем;

поставщиком.
ЗаКдЮчение контрактов (договоров) на гIоставку продуктов I]итаниrI с

8. ОрганизациrI питьевого режима в МЩОУ

питьевой водой, отвечающей
обязательным требованием;

ПИтьевоЙ режим должен быть организован посредством кипяченной,
ПИТЬеВОЙ водоЙ (пр" условии ее хранения не более З-х часов) и установок с
дозировацным розливом упакованной питъевой воды (кулеров); 

n j,: ,

при проведение массовых мероприrIтий длительностью более 2-х часов
КаЖДЫЙ ребенок должен быть обеспечен дополнительно бутилировdнной
питьевой (негазированной) водой промышшенного производства.

сфорплирован

воспитатель и
7,27.в

воспитанников, у которых не
приема пищи, докармливают

МДОУ по организации питаниrI

также при проведении массовых
осуществJuIться с соблюдением
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8.2. При организации питъевого режима с испоJIьзованием

упакованной гlитьевой воды промышленного производства, установок с
дозированным розливом упакованной питьевой воды (кулеров), кипяченой

воды должно быть обеспечено нutличие посуды из расчета количества

обслуживаемых (списочного состава), изготовленной иЗ Материапов,

предн€lзначенных для контакта с пищевой продукцией.
8.3. Упакованная (бутилированная) питьевая вода ДоПускается к

выдаче детям при н€tличии документов, подтверждающих ее Происхождение,

безопасность и качQство, соответствие упакованной питьевой Воды

обязательным требованиям.
8.4. Кулеры должны р€lзмещаться в местах, не подвергающихся

попаданию прямьtх соJIнечных rгучей. Кулеры должны подвергаТься мойке с
периодиlIностью, предусмотренной инструкцией по эксплуатации, но не реже
одного раза в семь дней. Мойка kулера с применением дезинфекционцого
средства должЕа проводиться не реже одного ржав три месяца-

8.5. При организации питьевого режима с исполъзованием кипяченоЙ

питьевоЙ воды, необходимо соблюдатъ следaющие требования:

киIuIтить воду нужно не менее 5 минут;

до раздачи детям кипяченнЕUI вода должна быть ОХJIажДена ДО

комнатной темпераryры неrтосредственно в емкости, где она кипятилась;

смену воды в емкости для ее раздачи необходимо провоДить не реже,
чем через 3 часа;

перед сменой кипяченной воды емкость долЖНа trолностьЮ

освобождаться от остатков воды, промываться в соответствии С ИнстрУкцией

по tIравилам мытья кухонной посуды, оrтоласкиваться;
время смены кипяченной воды должно отмечаться в графике,

ведение которого осуществляется МДОУ в произвольной форме.
8.б. Свободный доступ к цитьевой воде обеспечивается в течение всего

времени пребывания детей в МЩОУ.
8.7. При организации питъевого режима соблюдается lrраВиЛа И

нормативы, установленные в СанПиН е 2.З l 2.4.З 590-20 .

9. Порядок учета питания в МЩОУ

9.1. К начаJIу уrебного года руководителями МДОУ издается прик€lз о

назначении ответственных за организацию питания, создание Комиссии По

контролю за организацией и качеством питаниrI, бракеражУ тотовой

продукции, опредеJIяются их функционаJIьные обязанности.
9.2. Ответственный за организацию питания осуществляет учеТ

питающихся детей в iкурнале учета посещаемости воспитанников.
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9.3. Ежедневно лицо, ответственное за организацию fIитания,

cocTaBJuIeT меню-требование на следующий день. Меню составJIяется на

основании списков присутствующих воспитанников.
9.4. На следующий день в 08:30 воспитатели подают сведениrI о

фактическом присутствии воспитанников в Iруппах лицу, ответственному за

питание, который оформляет заявку и передает ее на пищеблок.
9.5. С последующим приемом пищи (обед, полдник) воспитанники,

отсутствующие в МЩОУ, снимаются с питания, а продукты оставшиеся

невостребованными, возвращаются на скjIад по требованию.

9.б. Возврату подлежат продукты: яйцо, консервациrI (овощная,

фрукговая), сryщенное молоко, кондитерские изделия, Масло сливочное,
молоко, масло растительное, сахар, щрупы, макароны, фрукты, овощи.

9.7. Не производится возврат продуктов, выписанных по меню
Tребования дJuI приготовления обеда, если они rrрошли кулинарную

обработлry в соответствии с технологией приготовлениrI детского питаниrI

мясо, птица, печень, т.к. перед закладкой дефростированное (размороженное),

повторной заморозке ук€ванн€ш продукциJI не подлежит; овощи, если они
прошли тепловую обработку; продукты, у которых срок реализации не

9.8. В сл)п{ае снижениrI численности детей, если закладка продуктов

для приготовления завтрака произошла, порции GIпУскаЮТся другиМ
воспитанникам, как дополнитеJIьное питание, главным образом воспитанники

старшего дошкольного и младшего дошколъного возраста в виде увеличеЕиrI
rtop*u, блюда.

9.9. Если на завтрак пришло больше воспитанников, чем было

заявлено, то для всех воспитанников уменьшают выход блюд, составJuIется акт

и вносятся изменениrI в меню'на следующие виды ITриема пищи в соответствии
с количеством прибывших воспитанников.

9.10. Учет продуктов ведется в книге r{ета материальных ценностеЙ
(журнал поступления продуктов). Записи в книге произвомтся на основании
первичных документов в количественном и суммовом выражении, по мере

поступления и расходования продуктов. В конце месяца поДсчитываются
итоги.

9.11. Начисление за питание производится центрапизованноЙ
бухгалтерии УправJIения образования мэрии муницип€tгIьноГо образования

города Черкесска на осЕовании табелей посещаемости, которые заполняют
воспитатели. Число д/дней по табелям посещаемости доджно.. 9трого
соответствоватъ числу детей, состоящих на питании в МоНЮ-Требовании.

Бухгалтерия, сверяя данные, осуществляет контролъ раЦионЙЬноГо

расходов ания бюджетных средств.
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9.|2. Расходы по обеспечению питания,воспитанников включаются в
оплату родитеJUIм, размер которой устанавливается постановJIением мэрии
муницип€tльного образования города Черкесска.

9.13. Частичное возмещение расходов на питание воспитанников
обеспечивается бюджетом муниципzLльного образованиrI города Черкесска.

10. ФИНансирование расходов на гIитание воспитанников МЩОУ

10.1. ФиНансирование расходов на питание в МЩОУ осуществляется за
счет бюджетных средств и родительской гIлаты.

l0.2.расчет финансированиrI расходов на питание воспитанников в
мдоУ осущестВляется на основании установЛеЕныХ норМ питания и
физиологических потребностей воспитанников.

10.з. объемы финансированиrI расходов на организацию питания на
очередной финансовый год устанавливаются с r{етом пjэогноза численности
воспитанников в МЩОУ.

10.4. Право на предоставление льготы по oIUIaTe родителей за
пребывание воспитанников в Мflоу, в соответствии с Постановлением мэрии
мунициttЕlJlьного образованиrI города Черкесска от 26.05.2022 м 15з (об
утверждении Положения о IIорядке и условиях предоставления
дополнителъных льгот по оплате за присмотр и уход за детьми, осваивающими
образовательные про|раммы до-*оп""о.о обр*о"uниrI в муницип€UIьных
дошкольных образователъных уIреждениях (организациях) города
Черкесско> в р€вмере 50% предоставJUIются, если родители (законные
представители):

имеют З-х и более несовершеннолетних детей;
инваJIиды I, II, ШI групliы;
инваJIиды детства;
матери - одиночки;
ветераны боевьгх действий;
младший обслуживающий персон€ш муниципЕшIьньж дошкольных

образовательных уrреждений.
10.5. Согласно Постановлению Верховного Совета Российской

Федерации оТ 06.03.1gg2 J\b 24б4-1 <Об упорядочении платы за содержание
детей в детских дошкольных учреждениях и о финансовой поддержке системы
этих )л{реждений>> освобождаются родители от оплаты за содержание в МffОУ
воспитанников, у которых, по закJIючению медицинских учрежделий,
вьIявлены.недостатки в физическом или психическом рzlзвитии (специальные
ГРУППЫ В МДОУ), а также на основании статьи б5 Федер€lJIьного закона от
29.12.201,2 N9 27з-ФЗ (об образовании в Российской Федерации>
освобождаются родители чьи дети являются: дети-инв€Lлиды, детьми-
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СИРОТами и Детьми, оставшимися без погrечения родителей, а также за детьми
с туберкулезной иIIтоксикацией.

10.б. Щля осуществления )п{ета воспитанников в МЩОУ полуrающих
ПИТаНИе на бесплатноЙ основе, и KoHTpoJuI над целевым расходованием
ЬЮДЖетнЬtх средств, выделяемьIх на питание детей, ведется табель по )п{ету
питающихся, коrторый в конце месяца сдается в бу<галтерию.

1 1, Ответственность и контроль за организацией питания

1 1.1, Рl,ководитель МДОУ создаёт условия для организации
к.]ч е с твенно го питания воспитанников и несет персональную ответственность
зэ органI]зацию питания воспитанников в МfiоУ.

1 1.2. Руководитель МЩОУ предоставJutет учредителю необходимые
документы по использованию денежных средств на питание воспитанников.

11.з. к начЕLлу нового учебного года руководителем МДоУ издается
приказ о назначении лица, ответственного за питание, комиссии по контролю
за организацией и качеством питания) бракеражу готовой продукции,
определяются их функционuLпьные обязанности.

1 1.4. Контроль организации питаниrI в МДОУ осуществляют
РУКОВОДИТель, медицинский работник, комиссия по контролю за организацией
И КаЧеСТВОм питания, бракеражу готовой продукции, утвержденные приказом
руководителем МДОУ.

1 1.5. Руководителъ МЩОУ осуществJIяет контроль за:
выполнением суточных норм продуктового набора, норм гtотребления

пищевьгх вепIеств, энергетической ценности дневного рациона;
иСполнеЕие контрактов (договоров) на закупку и поставку продуктов

питаниrI;

условия хранения и сроков ре€tлизации пищевых продуктов;
МатериаJIьно-технического состояния помещ ений пищеблока, наJIичия

необходимого оборудов ания ) его исправности;
обеспечения питт{еблока Мдоу и мест ttриема пищи, достаточным

КОлиlIеством столовой и кухонной посуды, спецодеждой, санитарно-
гигиеническими средствами, разделочным оборудованием и уборочным
инвентарем.

11.б. Комиссия по контролю за организацией и качеством питаниrI,
бракеражу готовой продукции (медицинский работник) МДОУ осуществляет

бракераж, который вкJIючает контролъ целостности
органолептическую оценку (внешний вид, цвет, консистенция,
поступающих rтродуктов и гIродовольственного сырья), а также

осуществляет

ушаковки и
запах и вкус
знакомство с
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сопроводителъной документацией (товарно-транспортными накладными,
санитарно-декларацияN4и, сертификатами соответствия,

эпидемиологическими закJIючениями) качественными
ветеринарными справками);

технологиеЙ приготовления пищи, качества и проведения бракеража
готовых блюд, резулътаты которого ежедневно заносятся в журнал бракеража
готовоЙ пищевоЙ продукции;

режим отбора и условиЙ хранения суточньгх проб (ежедневно);

работой пищеблока, его санитарного состояния, режима обработки
посуды, технологического оборудов ания- инвентаря (ежедневно);

соблюдение правил личной гигиены сотрудниками пищеблока с
от_rlеткой в гигиеническом журнале (ежедневно);

информацией дJuI родителей (законных представителей) о ежедневном
меню с ук€ванием выхода готовьгх(ежедневно);

выполнение суточных норм питаниrI на одного ребенка;
выполнение норм потребления основньIх пищевых

соответствия энергетической ценности
физиологическим потребностям

(ехtемесячно);

1 1.7.Распределение обязанностей по организации питания между
заведующим, работниками пищеблока, кладовщиком в муниципальном
дошкольном образовательном учрехtдении отра}каются в должностных
инструкциях.

1 1.8.Воспитатели:
несут ответственность за организацию питания в группах;
е}кедневно подают сведения о количестве детей, поставленных на

питание;
несут ответственность за количество воспитанников, поданных на

питание;
предусматривают в планах воспитательной работы мероприятиrI,

направленные на формирование здорового образа жизни воспитанников,
потребности в сбалансированном и рационаJIьном гIитании. Систематически
планир}ют на родительских собраниях обсуждение вопросы обеспечения
полноценного питаниrI восгIитанников;

на заседаниях

1 1.9.Лицо, ответственное за организацию питания, осуществляi:ет учет
питающихся детей в журнале питания, который должен быть в бумажном виде
прошнурован, пронумерован, скреплен печатью и подписью заведуrЬщего

дошкольным образовательным учреждением. Возможно ведение журнала в

электронном виде.

удостоверениями,

жиров, углеводов),
дневного рациона

веществ (белков
(калорийности)
воспитанников
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1 2. .ЩокументациrI

12.1.В МДОУ должны быть следующие документы по вопросам
организации питания фегламентирующие и )лIетные, подтверждающие

расходы по питанию): 
:. настоящее ПоложОние об организации IIитания в МЩОУ;

Положение о производственном контроле организации и качества
питаниrI в МЩОУ;

Программа производственного контроля;
Положение о комисGии по контролю за организацией и качество

питаниrI бракеражу готовой продукции;
контракты (договора) на поставку продуктов питания;
основное 2-х недельное йеню, включающее меню для возрастной

Iруrтпы детей (от 1 до З лет и от 3 до 7 лет), технологические KapTbi кулинарных
изделий (блюд);

ежедневное меню с укzванием наименования приема пищи,
наименования блюда, массы порции, калорийности порции для возрастной
группы:детей (от 1 до З лет и от 3 до 7 лет);

индивиду€lJIьное меню;
ежедневное меню - требование;
график смены кипяченной воды;
ведомость KoHTpoJuI за рационом tIитания детей, согласно СанПиН

2.312.4.З590-20.,Щокумент составляется медработником детского сада и

журнал бракеража готовой пищевой продукции, согласно СанПиН
2.З12.4.З590-20;

журнал учета темrтературного режима холодильного оборудования,
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информационной системой <Меркурий>;
о назначении ответственIIого за организацию питаниrI;

о н€вначении ответствеIIного за отбор суточных проб;

о создании бракеражной комиссии.

1 З.заключительные положение

1з,1. Настояш{ее Положение является локалпьным нормативным актом

\1Доу. принимается постановлением мэрии муниципа_гIьного образования

города Черкесска.
IЗ.2, Все изменения и дополнения, вносимые в настоящее Положение,

в соответствии действующимоформляются в писъменной форме
законодательством Российской Федер ации.
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